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Tomelloso es reconocido como un importante centro de produccién vitivinicola y destaca por sus
excelentes vinos. La historia de la localidad estd intrinsecamente ligada al vino desde hace mds de 200
anos, habiéndose desarrollado en torno a él y convirtiéndose en un proveedor clave, tanto para Espana
como para el extranjero.

Descubre el Apasionante Mundo del

Vino en Tomelloso

El enoturismo en Tomelloso ofrece una experiencia tinica y auténtica para descubrir los sabores y
la cultura de La Mancha. La ciudad es cuna de figuras del arte y su patrimonio enoldgico, incluyendo
bombos, cuevas y chimeneas de antiguas alcoholeras, son testimonios vivos de su historia y tradicién
vinicola.

1. Visitas a Bodegas y Cata de Vinos.
Tendrds la oportunidad de visitar prestigiosas bodegas y sumergirte en el apasionante mundo de la
viticultura.

» Virgen de las Vifas Bodega y Almazara: Esta cooperativa, fundada en 1961, es la mds grande del
mundo, habiendo llegado a molturar mds de 300 millones de kilos de uva en un afio. También cuenta
con almazara, donde se elabora aceite de oliva virgen extra de primera calidad, y con un museo de
arte contemporaneo.

> Bodegas Verum: Ofrece una visita guiada a sus instalaciones, incluyendo su impresionante cueva de
crianzay finalizando con una degustacion de sus vinos guiada por un experto.

Las catas de vino son una parte fundamental de la experiencia, permitiendo descubrir las caracterfsticas
que el vino produce al beberlo: el paso, los aromas, las sensaciones en la lengua, su persistencia y la
diferencia de colores.

2. Las Emblematicas Cuevas-Bodega.

Tomelloso es famoso por sus mds de 2.000 cuevas-bodega subterrdneas que horadan su subsuelo.

» Historiay Funcién: Estas cuevas, construidas en el subsuelo de las propias casas, servian para elaborar
y almacenar el vino. Gracias a la naturaleza caliza del suelo, se mantenian estables, y su ubicacién
subterrdnea garantizaba temperaturas ideales (entre 10 y 19°C) y una humedad relativa en torno al
40% para el almacenamiento del vino.

» Tinajas: Recipiente tradicional para el vino en estas cuevas, originalmente de barro (las mds antiguas)
o de cemento, con capacidades que oscilaban entre 100 y 16.000 litros, donde tenia lugar la
fermentacion.

» Picaores y terreras: El subsuelo de Tomelloso se presta para que sus hombres, a pico y brazo,
realicen estas cuevas sin mds técnica que sus cualidades en un trabajo bien hecho, ayudados por
mujeres -llamadas “terreras”- encargadas de trasladar la tierra y la arena extraidas del interior hasta la
superficie, que en muchos casos se venia aprovechando para el pavimento de calles o para levantar
sus propias casas. Los “picaores”, con aguzados picos, horadaban el subsuelo hastalograr unas naves
con bévedas en arco de medio punto.

» Lumbreras: Las “lumbreras” son las aberturas que tanto llaman la atencién de los visitantes, que ven
enrejadas sobre las aceras de todas las calles del casco urbano de Tomelloso. Son unas hendiduras
en los techos de las cuevas para poder dejar pasar la luz, que servian también para eliminar el gas
carbonico que se generaba durante la fermentacién del mosto.
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3. Patrimonio Cultural e Industrial. 4. Gastronomia Manchega.
M4s alld de las bodegas y cuevas, Tomelloso ofrece otros puntos de interés que complementan la ex- La experiencia enoturistica se complementa perfectamente con la rica gastronomia de Tomelloso y La
periencia enoturistica: Mancha.

» Platos tfpicos: no puedes dejar de probar las migas de gafidn, las famosas gachas manchegas, el pisto
manchego, la caldereta de cordero, el asadillo, y los galianos (gazpacho manchego), guiso sabroso
elaborado con torta cenceria (pan dcimo), carne de caza (liebre y perdiz) y especias del monte.
Acompania siempre estos platos con un buen vino producido en las bodegas de Tomelloso.

> Dulces Tradicionales: En Semana Santa, podrds disfrutar de las hojuelas, rosquillos o flores. Durante la
vendimia, es tiempo de degustar las tipicas tortas de mosto, el mostillo o el arrope, postres elaborados
con el mosto de las vides.

» Productos Locales: Encontrards magnificos quesos, brandys, mistelas, licores y panes tradicionales
como el Pande Cruz. En verano, es época de saborear los melones de piel de sapo y las sandias.

-

» Museo del Carroy Aperos de Labranza (Museo etnogréfico): Este museo es un homenaje alas raices
agricolas de Tomelloso. Recoge la historia de las labores del campo y el transporte tradicional a través
de unaimpresionante coleccién de carros de labranza, maquinaria antigua y aperos tradicionales.

La pieza central es el “Bombo”, vivienda rural tipica de los agricultores manchegos, construida
integramente con piedra seca.

La visita a este museo es un viaje esencial para comprender la vida y el esfuerzo de los viticultores y
labradores de La Mancha.

» Chimeneas de Destilacién: Descubre un paisaje industrial tinico. Las chimeneas de las antiguas
destilerfas, que se alzan imponentes sobre el skyline de Tomelloso, son testigos mudos de una
historia de progreso y tesén. A mediados del siglo XX, estas estructuras fueron el motor del impulso
econdmico de nuestra ciudad.

» Posada de los Portales: Un edificio emblemdtico del siglo XVIII, declarado monumento histérico-
artistico (BIC). Hoy es centro cultural, con exposiciones temporales y conferencias, y alberga la
Oficina de Turismo.
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5. Eventos y Festividades Enoturisticas.

Tomelloso acoge diversas actividades y eventos relacionados con el vino a lo largo del afio:

> Feriay Fiestas (24 al 30 de agosto): Una de las festividades mds importantes de Castilla-La Mancha, con
Jornadas Alimentarias y la Fiestadel Vino.

» Fiesta del Vino (agosto): H evento combina la cata de vinos elaborados en Tomelloso con la venta
de tapas y raciones de productos tfpicos y mdsica en directo.

» Muestra Alimentaria Tomelloso Sabor (octubre): Muestra alimentaria y gastronémica anual organizada
por el Ayuntamiento de Tomelloso para promocionar la calidad de los productos locales y de su
comarca. Incluye puestos de expositores locales, catas, concursos nacionales de cata (de vino,
queso, meldn y brandy), showcookings con chefs de prestigio y conciertos en directo.

» Dfa Mundial del Enoturismo “Rafces y Vino”: Celebrado durante todo el mes de noviembre. Incluye
visitas a cuevas y bodegas, “Scaperoom”, Galerfa del Vinoy otras actividades de catas que varian
anualmente.

6. Experiencias Organizadas y Como Reservar.

Puedes optar por experiencias de enoturismo de un dia completo que incluyen comida tipica,
visita a bodega, cata de vinos, visita a antigua cueva-bodega y un recorrido cultural con guia
oficial bilingtie.

» Asociacién Amigos de las Cuevas de Tomelloso: A través de su web se pueden reservar visitas guiadas a las
cuevas, con o sin degustacion, td eliges. (https://cuevasdetomelloso.com/cuevas-visitables)

» Virgen de las Vifias Bodega y Almazara: En esta visita recorrerds sus instalaciones y museos. Incluye
degustacion de 2 vinos, aceite y aperitivo manchego. En época de vendimia puedes realizar dos visitas
especiales, conociendo de primera mano la recoleccién y/o obteniendo los primeros mostos del afo.
(https://vinostomillar.es/enoturismo-2/)

» Bodegasy Vifiedos Verum: Una visita a Verum no deja indiferente, ya que es una de las pocas bodegas del
mundo en la que es posible visitar una destileria y unabodega conjuntamente. Ademds, lacuevade crianza
se te quedard grabada en la retina. Incluye degustacion de vino y aperitivo. (https://bodegasverum.com/
enoturismo/)

» Civitatis: Esta agencia ofrece diferentes actividades enoturisticas en Tomelloso, asi como visitas guiadas en
la ciudad, combinando culturay enoturismo. (https://www.civitatis.com/es/tomelloso/?srsltid=AfmBOop
siGpUEKM_ 8sZud-HSikOLY3yFltsXKGisa5alPfBv1giwms6p )
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Oficina Municipal de Turismo
Martes a viernes: 9:30-14:00y 16:30-19:30
Sabados: 10:00-14:00'y 16:30-20:00

Domingos: 10:00-14:30
Festivos: 11:00-14:00 / Lunes: cerrado
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NextGenerationEU * Transformacién y Resiliencia Castilla-LaMancha Tomelloso


https://www.tiktok.com/@visitatomelloso
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https://www.youtube.com/%40VisitaTomelloso
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